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在商業廚房使用石油氣的相關條文/指引
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第51章《氣體安全條例》

A《氣體安全(氣體品質)規例》
B《氣體安全(氣體供應)規例》
C 《氣體安全(裝置及使用)規例》
D 《氣體安全(氣體裝置技工及氣體工程承辦商註冊)規例》
E 《氣體安全(氣體供應公司註冊)規例》
F 《氣體安全(雜項)規例》
G《氣體安全(儲氣鼓檢驗)規例》

工作守則：氣體應用指南

六： 商業樓宇內作供應飲食用途之石油氣裝置規定
十二： 氣體用具機動排氣系統的裝置規定

https://www.emsd.gov.hk/filemanager/tc/content_286/gu03.pdf


石油氣商業廚房的架設
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• 沒有中央管道式氣體供應(煤
氣及石油氣)的樓宇，才可以
石油氣瓶供氣

• 設於地庫的廚房或設於地平
面以下的座位區，不得能使
用石油氣 中央管道式瓶裝石油氣供應



石油氣商業廚房的架設
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食物業處所牌照申請
發牌部門 → 機電署跟進

設計圖紙

- 列出石油氣瓶室位置?

- 列出緊急控制閥位置?

- 列出消防安全閥位置?

- 列出石油氣喉路線?



◼ 石油氣瓶須放置於專門設計的儲存室內。儲存室須專門設計，以存貯總容水量不超逾
130 升的石油氣瓶。
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氣體應用守則之六「商業樓宇內作供應飲食用途之石油氣裝置規定」

石油氣瓶室須有足夠通風口 石油氣瓶室距離去水位至少一米

石油氣商業廚房的架設
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石油氣商業廚房的架設

◼ 緊急切斷閥及消防安全閥的位置要求

氣體應用守則之六「商業樓宇內作供應飲食用途之石油氣裝置規定」



石油氣商業廚房的檢查
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綜合檢測表範本

➢ 機電工程署聯同發牌部門加強鼓勵飲食業處所負責人，
安排每12個月進行一次定期安全檢查



石油氣商業廚房的檢查
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檢查石油氣管道鏽蝕情況

特別注意事項

有否使用”生鐵爐”?

爐具是否燃燒正常?

聯鎖系統/抽風機是否有效?



石油氣商業廚房的檢查
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《氣體安全(裝置及使用)規例》 (第51C章)

不得使用不安全的氣體用具

第 32 條

◼ 凡知道或有理由懷疑氣體用具有毛病或其他特別情況存在，

須採取以下行動—

◼ 進行修理工程，藉以矯正該等毛病或防止氣體繼續外洩：

◼ 促使切斷有關氣體配件的氣體供應；

◼ 在該配件或被切斷氣體供應的氣閥上，掛上警告通告；

◼ 保留該警告通告最少2 年。



石油氣商業廚房的檢查 –快速安全檢查

10

◆ 向飲食業處所提供一個快捷的安全檢查，
以避免即時危險情況，及向負責人作出
改善建設

◆ 檢查需時約25 – 30 分鐘

◆ 無需排空氣體喉管

◆ 不設檢查爐具效率部份

◆ 不會取代定期安全檢查



石油氣商業廚房的檢查 –快速安全檢查
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檢查石油氣瓶室是否完整 檢查石油氣喉有否鏽蝕和損傷 檢查調壓器和接駁軟喉是否過期

A 部份 –目測檢查



石油氣商業廚房的檢查 –快速安全檢查
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B 部份 –檢漏測試

1. 暫停使用所有爐具

2.記錄壓力錶讀數，
之後關上供氣制

3. 對外露喉管接駁位和
配件進行氣泡探漏測試

4. 以燃氣探測器檢查較
難用試漏液測試部分，

5. 再次檢查壓力錶讀數



氣體用具運作狀況 熄火保險裝置運作狀況 截氣閥運作狀況

機動排氣系統

運作狀況
聯鎖裝置運作狀況

石油氣商業廚房的檢查 –快速安全檢查

C 部份 –功能測試



石油氣商業廚房的檢查 –快速安全檢查

D 部份 –氣體用具資料

◆ 記錄氣體用具種類及數量，以供日後參考

E 部份 –改善建議



提升石油氣商業廚房的整體安全水平

符合規定證明書/
完工證明書

設立食肆資料數據庫

定立策略性安檢目標

推出”快速安全檢查”

加強推廣
定期安全檢查



謝謝！
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聯絡我們


