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工商業廚房的「精明火」煮食

SMART



精明 SMART

更方便

更環保
節能更安全

簡報者
簡報註解




更安全 SMART



太空囊式燃氣烤肉爐

噴射嘴爐頭

不鏽鋼波紋管

爐門雙重門扣

視窗雙重門扣



如缺乏
保養

太空囊式燃氣烤肉爐

8-14”強力爐頭(大眼雞)

有可能不完全燃燒火石, 耐火石盤及爐頭噴嘴損耗



“新式”噴射嘴爐頭

改用

• 環形氣管配置多個傾斜擺放的噴嘴
• 蓋上保護蓋，減少醬汁或油脂掉下淤塞燃燒器火孔的機會

大火

細火

火燄狀態 - 噴射燃燒器
[蓋上保護蓋及耐火石盤}



“燒鴨爐”及“燒肉爐”噴射爐頭組件

燃燒器保護蓋

耐火石盤

噴射燃燒器

燒鴨爐底盤

燃燒器保護蓋

耐火石盤

燒肉爐
噴射燃燒器

燒肉爐底盤

24支
34kW

40支
48kW燒鴨爐 燒肉爐

燒鴨爐24嘴
噴射燃燒器

燒肉爐40嘴
噴射燃燒器



• 由連鎖店、燒味工場、 酒家、廚藝學校多位燒味
師傅測試

• 測試包括燒腩仔、燒鴨、叉燒。
• 全部滿意效能

滿意燒烤效果



爐門/視窗雙重門扣-防止熱氣瞬間湧出

• 開門時先容許一小部分先被打開
• 提供緩衝時間，防止大量熱氣瞬間湧出



爐門/視窗雙重門扣設計

底扣

門揪

頂扣

<2mm

側視圖正視圖

頂扣底部與門揪的距
離不應多於2mm

底扣突出部份應能蓋
過門揪高度的一半
[X > 1/2h]

h x

而頂扣內則與門揪面的距離應
不多於25mm同時能足夠讓門的
一小部份先被打開以洩出熱氣

25mm



擋熱板

• 加裝全幅式擋熱板在爐門門揪底部
• 令熱氣於開門時由擋熱板外排走
• 避免熱氣接觸到使用者

爐門擋熱板 - 防止大量熱氣瞬間湧出



視窗門手柄-避開門後散發的熱氣
• 從後方打開門時能避開門後散發的熱氣
• 在手柄加設隔熱套令操作更舒適

現時視窗門手柄置於門外 視窗門手柄改置於視窗門背後



接駁軟喉於火種裝置 燒
烤
爐

模
炭
烤
爐

大型中
式炒鑊

配件
名稱

密封膠圈及
M18銅螺帽

G ½”× M18 

銅外接頭

CSST供氣部份使用新的點火棒氣體控制閥

2

1

CSST連接點火棒的方法和所需配件

保持先按下後

旋扭才可開啟

兩端可直接

接駁CSST

傳統橡膠
軟喉接駁

CSST - 不鏽鋼波紋管

“…氣體接駁軟喉
的使用壽命，一般
為 3 年。”

工作守則：氣體應用指
南之一 - 低壓氣體接駁

軟喉的批准

簡報者
簡報註解




混合式SE2火燄離子檢測裝置(雙針監察版)

• 反應遠比傳統熱電偶式火燄保護
裝置(FFD)快

• 關氣源能於一秒內完成
• 雙針監察增加火種監察範圍,使
爐具操作更穏定



“怎樣才是環保烹煑?”

SMART

簡報者
簡報註解




何謂環保烹煑?

16

風乾

生吃

太陽能

溫泉(地)熱



節能環保蒸具餘熱預熱來水減少能源消耗



節能蒸櫃優化熱回收設計

• 簡易
• 低成本
• 高效益

來水入

預熱温水

蒸氣



增加熱交換面積

新一代節能環保蒸鐣



餐後如何處理?



餘熱回收式洗碗碟機

來水入

預熱温水

高温熱水

煤氣熱水器

蒸汽
餘熱

回收裝置

洗碗碟機



SMART

更方便



炒鑊爐三段式燃燒性能測試

一) 最高熱輸入量 二) 中熱輸入量 三) 爐火全關掉,
只保留火種燃燒

氣閥把手全開 氣閥把手關上約45o角 氣閥把手全關

任何燃燒情形下煙氣中的CO/CO2比率都不可高於0.01

炒鑊爐 - 燃燒性能測試



開始時狀況

三段式火焰調試流程

調試火種 調試大火 調試中火



三段式燃燒性能測試流程圖

是

否
調校主閘增加風量

移開鐵鏈及鍵餅，將副閘反
時針方向調一格(調大風量)

大火煙氣
CO/CO2比

<0.01

中火煙氣
CO/CO2比

<0.01

火種煙氣
CO/CO2比

<0.01

否

否

是

是

燃燒性能測試
完成

移開鐵鏈及鍵餅，將副閘反
時針方向調一格(調大風量)

測試開始



不同火焰狀態及判斷方法
火焰正常、呈藍色

火焰柔軟、黃焰
- 風量不足

火焰呈紫藍色、縮短、頻密跳動
- 風量過多

藍

火焰形態較固定
紫

火焰頻密跳動

火焰呈現紫藍色

火焰形態較為
柔軟及偏黃

藍



影片



高效能電子混風中式炒鑊爐
• 5 段火力調節
• 微電腦調節燃氣比例閥及調節風機速度
• 燃氣與混風適當配合，發揮最高燃燒效率
• 電子點火及火焰離子檢測功能
• 爐具製作更容易

(註: 毎段火力的出氣量及風速均已預設於控制箱)

進展

燃氣比例閥風煤連動裝置



3)火力顯示屏展示
每段不同火力

1)燃氣控制器

2)燃氣比例閥

更方便調校方法

燃氣 混風



更方便用戶



本部份完畢

多謝!



Content – Presentation Outline
安全
• Meat roaster

環保節能
• Steamer
• Dishwasher

方便
• Smart tuning method for wok range
• 高效能電子混風中式炒鑊爐



主閘
(風閘)

火種氣掣
氣體安全閥

風機

爐頭

副閘
(單車鏈鍵餅)

主氣閥

調試炒鑊爐的相關部件

2) 火種氣掣

3) 氣體安全閥

4) 副閘
(俗稱“單車鏈鍵餅”)

5) 主閘
(俗稱“風閘”)

1) 主氣閥



調校方法

開始時狀況

調試火種



調試大火

調試中火

調校方法 (續)



調試開始

火種火焰
是否正常

火種形狀較柔軟
(風量不足)

移開鐵鏈及鍵餅，
將副閘反時針方
向調一格(調大

風量)

是

否

開始時狀況

調校副閘角度至全關位置
(主氣閥全關)

調校主閘角度至45度
(半開)

調校火種氣掣角度至45度
(半開)

按下氣體安全閥
並點燃火種

調試火種 調試大火 調試中火

三段式火焰調試流程圖

大火火焰
是否正常

大火形狀較柔
軟 (風量不足)

調校主閘增加
風量

是

否

調校主氣閥至大
火位置(全開)

中火火焰
是否正常

中火形狀較柔
軟 (風量不足)

移開鐵鏈及鍵
餅，將副閘反
時針方向調一
格(調大風量)

是
否

調校主氣閥至中
火位置(半開)

主閘及
副閘

調校完成

大火形狀跳動
(風量太大)

調校主閘減少
風量

移開鐵鏈及鍵
餅，將副閘順
時針方向調一
格(調小風量)

中火形狀跳動
(風量太大)



三段式燃燒性能測試流程圖

是

否
調校主閘增加風量

移開鐵鏈及鍵餅，將副閘反
時針方向調一格(調大風量)

大火煙氣
CO/CO2比<0.01

中火煙氣
CO/CO2比
<0.01

火種煙氣
CO/CO2比
<0.01

否

否

是

是

燃燒性能測試
完成

移開鐵鏈及鍵餅，將副閘反
時針方向調一格(調大風量)

測試開始
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